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Koude hapjes: - vismousse X ..o.o... StUks % :
- garnaalcocktail X ceeee.. StUKS :31) =
. . S ~
Warme hapjes: - pizza X eeeenne Stuks <7 —
- v
- worstenbroodje X weeenn. Stuks =\ g
- kaasrolletje X eereee. StUks 5'1 ;
mini vidé grijze garnalen X stuks = =
- mini visje zal X ceeennr. StUKS == =
| -
- gebakken kippenboutjes X evenr. StUKS % =]
- spiesje van geitenkaasje X eerere. StUks =D _
piesie vang ) = WESTREMSTRAAT 18 - WETTEREN-WESIREM =
Aspergeroomsoep X werenn. liter
Tomaat - pompoenroomsoep X coren.. liter
° [ ] [ 4
Visschelp royale X evenee. PEIS.
Gebakken zeewolffilet X evenee. PEIS. ’ ﬂ
Normandische tongfilet X vrerenn PEIS.
Kaaskroketten “van 't huis” X eereee. StUks
Garnaalkroketten “van ’t huis” X vevven.n STUKS 20// 20/}2
Waarborg (3 €) X weeve.. Stuks

[ [
Varkenshaasje met rode wijnsaus,
peertjes, veenbessen en kroketten X eeee. PETS. ﬂ M g m
Hertenrugfilet met wildsaus, peertjes,

veenbessen, knolselderpuree of kroketten X vereee. PETIS.

Normandische tongfilet met puree X teveenes PETS.

Fazantenfilet gebakken met champagne en
champignons, peertjes, veenbessen,

knolselderpuree of kroketten X evenee. PETS.

extra verse kroketten X weeenne Stuks

aardappelgratin i.p.v. kroketten X evenee. PEIS.

groenten garnituur i.p.v. peertjes X ceveeens PEIS.

Koude schotel Type 1 X veerennn pers. lJssoufflé ) stuks

Koude schotel Type 2 P pers. Framboos T stuks

Kaasschotel X veereres pers. Trio chocolade  x........ stuks

Vleesschotel P pers. Praliné T stuks
Speculoos X veveeres stuks

Opmerkingen: Mango X ereees stuks

;EEfﬁﬁfﬁﬁﬁfﬁﬁffﬁﬁffﬁﬁfﬁﬁfﬁﬁffﬁﬁffffﬁﬁﬁfﬁfﬁﬁﬁfﬁﬁﬁfﬁﬁfﬁﬁﬁfﬁﬁffﬁfﬁf Gourmet  X....pers Qﬁl{g‘g‘ﬁfﬂ&f yoor 9‘330'[&9‘ on
likkar tafilon by u thuis

Fondue T pers.

Alle schotels moeten binnen de 5 dagen terug gebracht worden.



Upeuitiefhap jes Onze specialiteiten Dessenten

Koude hapjes - Fondue € 8,50 pp. - IJssouflé Grand Marnier € 2,80/stuk
- Gourmet € 9,00 pp. - Glaasje framboosmousse € 2,10/stuk

- Glaasje vismousse € 1,20/stuk - Glaasje trio van chocolade € 2,10/stuk
- Glaasje garnaalcocktail € 1,20/stuk Te verkrijgen met: - Glaasje chocolade praliné € 2,10/stuk
- Zongedroogde tomaten, - Glaasje chocolade speculoos € 2,10/ stuk

koningsolijven, ansjovistilet, - Groenteschotel en aardappeltjes € 4,00 pp. - Glaasje mango € 2,10/stuk

gevulde peppadew met roomkaas, of

mini geitenkaasjes - Groenteschotel en half stokbrood € 4,00 pp. Houde schatels

- Sauzen:
Warme hapjes tartaar — cocktail — curry - povengaal - Koude schotel type 1 € 16,50 pp.
€ 4,5O/kg. Rundsgebraad, varkensgebraad, aspergerolletjes,
- Pizza € 0,90/ stuk gebakken kippenboutjes, tomaatgarnaal, gerookte
_ Worstenbroodje € 0,80/stuk zalm, paté, rauwe ham, lfipwit, kalkoer?ﬁlet, filet de
- Kaasrolletje € 0,80/ stuk ﬂaafdg%ecﬁten sax, sla, aardappelen, pru.lsesserilboontjes, wortelen,
e e, bloemkool, sauzen en fruitgarnituur
- Mini vidé grijze garnalen € 1,00/ stuk : . :
_ Mini visie zalm € 1.00/stuk Varkenshaasje met rode wijnsaus, peertjes,
e : ’ veenbessen en kroketten - Koude schotel type 2 € 19,50 pp.

- Gebaliken kippenboutjes € 0,90/stuk €12.00 Rundsgebraad, varkensgebraad, aspergerolletjes,
- Spiesje van geitenkaasje met =0 PP gebakken kippenboutjes, tomaatgarnaal, gerookte

spek en zoete kers € 1,10/stuk zalm, gepocheerde zalm, tongrolletjes, paté,

- Aspergeroomsoep
- Tomaat - pompoenroomsoep

Waune voorgerechiten

€ 4,50/ liter
€ 4,00/ liter

- Visschelp royale met minibroodje € 5,00 pp.

- Gebakken zeewolftilet met
gerookte zalm en fijne
groentjes en minibroodje

- Normandische tongtilet met
half maantje

- Kaaskroketten “van 't huis”

- Garnaalkroketten “van 't huis”

€ 8,80 pp.

€ 8,50 pp.
€ 1,70/stuk
€ 2,50/ stuk

Hertenrugtilet met wildsaus, peertjes, veenbessen,

knolselderpuree of kroketten
€ 16,80 pp.

Normandische tongfilet met puree
€ 15,00 pp.

Fazantenfilet gebakken met champagne en
champignons, peertjes, veenbessen,
knolselderpuree of kroketten
€ 15,80 pp.

Bij al deze gerechten kan U de kroketten (8 stuks)
vervangen door aardappelgratin (suppl. € 1,00 € pp.)

De peertjes zijn gaar gestoofd in rode wijn en moeten enkel
opgewarmd worden. U kan de peertjes ook vervangen door
groenten garnituur (gebakken witloof, champignons en

of puree.
Gelieve dit bij de bestelling te vermelden!

prinsessenstrikjes - suppl. € 1,00 € pp.)

Extra verse kroketten

€ 0,20/ stuk

Gelieve te bestellen voor:

rauwe ham, gevulde perzik met tonijn, sla,
aardappelen, prinsessenboontjes, wortelen,
bloemkool, sauzen en fruitgarnituur

Kaasschotel € 10,00 pp.
Rijkelijk versierd met fruit en noten
Vleesschotel € 10,00 pp.

Rijkelijk versierd met fruit

Dinsdag 20/12/2011

Info:

Dinsdag 27/12/2011

De meeste gerechten worden in

wegwerpverpakking geleverd; voor de vispannetjes

wordt een waarborg aangerekend van € 3,00.
Alle schotels, kaasplanken, inox schotels en
vispannetjes moeten binnen de 5 dagen terug
gebracht worden.

Afhalingen 24 en 81 december van 14.00u tot
18.00u

Kerst -en Nieuwjaarsdag gesloten.



